]

5 R
Tt |

e

g

1

S

o

¥
1

%

14

manueling,

RISTORANTE GOURMET

GIOVEDI 21 MARZO 2024
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WINE & TFASTING

LA CUCINA DI MANUELINA INCONTRA
| VINI DELL’AZIENDA AGRICOLA CA DU FERRA

Bewouilo con

La focaccia col formaggio Manuelina

Tartare di cernia, foie gras & salsa al melograno
in cestino di pasta kataifi

Lguia i Lovade vosalo 1P Magia di Rosa

Spaghettini all'acqua di vongole, salsa di bietole all'acciuga
e gamberi rossi in cevice

Cofllie de Lovasilo biaco Hop “ Bocazofus"

“Cima” di calamaro

Colle & Lovasdts Vinnodfia Hop * Luceicate”
Schiumetta con crema inglese & cannella
Liguwiau s Levarifo pagsite 1GP “Rigzese diciagselfemaggio™

IL PREZZO DELLA SERATA E DI € 75,00 A PERSONA
INCLUSO L'ABBINAMENTO VINI

Logpiamens ¢ v le 20 ¢ le 20:30

©v
Slow Food®

Comunita

PER LA VALORIZZAZIONE
DEL RUZZESE
DEL LEVANTE LIGURE

PER INFO E PRENOTAZIONI CHIAMA ALLO 0185/

RISTORANTE GOURMET - VIA ROMA 296 RECCO
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