
San Valentino
Aragosta e Champagne

 

Benvenuto con 
sfoglia di patate, panna acida e caviale

e
bicchierino con aragosta alla catalana

La Focaccia col formaggio Manuelina

I paccheri “Mancini”
 al ragù di aragosta affumicata e gocce al basilico 

L’aragosta lessa
 la nostra maionese, aioli e salsa cocktail

semifreddo al caramello, 
biscuit al cocco e salsa ai frutti rossi

€ 160 a coppia vini esclusi

Mercoledì 14 febbraio 2024

€ 200 a coppia incluso lo CHampagne 
Nomine Renard selezione Manuelina a tutto pasto

oppure

INFO e PRENOTAZIONI 
0185/74128 manuelina@manuelina.it

Al ristorante gourmet
la nostra proposta per la serata degli innamorati


